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L 1 invention concerne une composition antimousse 
comprenant . essentiellement un polydimethylsiloxane, une silice 
un polyoxypropylene, un surfactif non ionique et un agent 
de dispersion- Plus pr^cisement, cette composition sert a 
5 maltriser la mousse dans les proc§d£s d'obtention d' alcool 
en partant de la canne a sucre. 

Par suite de la crise du petrole a l'^chelle 
raondiale, I'obtention d'alcool tir^ de la canne a sucre a 
pris une importance croissante. Cet alcool peut constituer 

10 par lui-mSme une source de carburant ou bien servir d'additif 
pour remplacer au moins partiellement le carburant classique 
tel que 1' essence. Par suite, il est devenu desirable de 
fabriquer de 1* alcool en faisant fermenter de la melasse et 
aussi par fermentation directe de la canne $ sucre. 

15 Dans le proc§d€ de fermentation directe, on obtient 

directement 1' alcool par distillation du jus de canne S 
sucre tandis que dans le proc6d§ de fermentation de melasse, 
les distilleries fabriquent du sucre et obtiennent de la 
melasse comme sous-produit . On fait alors fermenter la 

20 m€lasse et on la distille pour obtenir de 1" alcool. 

Pendant la phase principale de fermentation, il se 
produit un degagement de gaz carbonique qui augmente de 
telle sorte qu'il devient excessif et cause une formation 
intense de mousse inherente a la nature de la mati£re premi&re 

25 trait§e et de la levure utilisee. Parfois, la mousse d€borde 
des cuves et il est n§cessaire d'utlliser des agents anti- 
mousse. 

Le moussage est l'un des principaux problemes 
dans la fermentation de la canne a sucre. Dans le meilleur des 

30 cas, la mousse est un peu plus qu'un inconvenient mineur 

tandis que dans le pire des cas, elle peut compromettre toute 
1 'operation en constituant une impuret§ et en causant une 
perte de produit. Ce moussage est un probldme familier & 
la plupart des techniciens de la fermentation mais les traite- 

35 ments adopt£s pour le maltriser sont aussi variables que les 
proc§d€s . lis vont de la solution purement empirique consis- 
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tant £ ajouter l/agent antimousse le plus accessible jusqu'S 
une etude h grande echelle des causes sous- jacentes et & 
une Evaluation complete et systematique des proc§d§s dont 
on dispose. Trop souvent, on adopte la solution empirique 
5 et on traite le moussage contme un aspect accessoire du proc6de 
global* 

Les probl£mes poses par les mousses rentrent dans 
deux categories. II y a ceux qui sont caus§s par leur 
presence £ l f int§rieur du fermenteur et ceux qui sont causes 

10 par leur echappement si elles ne sont pas maltris§es. 

Dans le premier,, cas 1 1 inconvenient le plus Evident 
est peut-fitre l'espace occupe par la mousse, qui diminue 
le volume de matiere permis et par suite le rendement. 

Avec une mousse trls difficile a maitriser et se 

.15 formant rapidement, un autre inconvenient peut Stre la limite 
impos6e aux vitesses maximales permises d* aeration et d'agi- 
tation et, par suite, la limits de la vitesse de transfert 
d'oxygdne (VTO) * Une entrave supplementaire a l 1 aeration 
pourrait entralner la retenue et le recyclage de bulles d'air. 

20 Une retenue brSve peut causer une augmentation de la VTO 

tandis qu'une retenue prolong§e cause un epuisement d'oxygdne 
et une diminution de la VTO. 

La consequence la plus immediate de 1 • echappement 
de mousse est le mouillage des f litres a air de sortie et des 

25 tuyaux, avec risque d'impuretes dans d'autres zones. II 

existe aussi des effets desavantageux plus subtils resultant 
de la: flottation d'§cume et de la separation de mousse. II 
existe une grande ressemblance superf icielle entre ces deux 
phenomenes et on ne se rend pas tou jours compte qu'ils sont 

30 differents en principe. La separation de mousse veut dire 

l'adsorption selective de'solut^s 3 une. interface gaz-liquide 
et peut se produire dans des solutions pures alors qu'il 
n'y a pas de particules en suspension. La flottation est la 
tendance de solides fins i • f lotter hors de la solution 

35 principale et a passer dans la couche de mousse pendant 

1* aeration. Ces deux phenomenes peuvent se produire simulta- 
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n§ment et, par suite, une mousse de fermentation peut 
s'enrichir en solides et en surfactif. Dans une fermentation 
continue, la flottation et la separation de mousse peuvent 
toutes deux poser des problfemes sp^ciaux parce que Henld- 
5 vement d'une mousse enrichie en cellules et en substances 
nutritives perturberait les conditions de rSgime permanent. 

On peut rencontrer une autre difficult^ lorsqu'on 
pompe de l'£cume entre les stades d'un processus continu 
a plusieurs stades « Dne trSs grande resistance est cr6§e 

10 par les nombreuses pellicules de bulles en contact avec 

les parois de la tuyauterie et il faut parfois une pression 
plusieurs fois sup€rieure a celle qui est nScessaire pour 
poniper un liquide. 

Dans la fermentation de la m€lasse, la mousse 

15 est mo lie, l£g§re et intense. Ce type de mousse est facile 
a supprimer ou 3 inhiber par des agents antimousse clas- 
siques. Toutefois, dans la fermentation directe, la mousse 
form€e est lourde, contact et volumineuse. Dans ce processus, 
la mousse se forme pendant le remplissage du recipient de 

20 fermentation. Jusqu B ici, aucun produit n'a et6 approuvS 
etant donn€ la grande quantity de composition antimousse 
qu'il faut, du coilt et des difficult£s techniques caus§es 
par la composition antimousse. A cause de ces problSmes, 

* 

beaucoup de sucreries utilisent l'eau et la vapeur d'eau 
25 qui emp§chent la mousse de dSborder mais n'empgchent pas 
sa formation . 

Etant donn£ ces difficult 6s ainsi que d'autres 
causae s par la formation de mousse dans des processus de 
fermentation continue ou en masse, on a fait ant£rieurement 
30 de nombreuses tentatives pour maltriser le moussage. Dans 
la fermentation de la m§lasse et plus particuliereraent dans 
le cas de la fermentation directe de la canne a sucre pour 
l'obtention d'alcool, ces tentatives n'ont pas r£ussi . 
entiSrement. 

35 On a obtenu des rSsultats relativemeht bons en 

utilisant des agents antimousse ou des agents d 1 Elimination 
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de mousse. En general, les agents antimousse sont considers 
comme preventifs tandis que les autres diminuent la quantite 
de^mousse. Toutefois, quand on ajoute des agents. d« elimination 
de mousse pendant la fermentation, on peut estimer a 1' avance 
la quantite necessaire mais on ne peut pas l'etablir avec 
une precision suffisante #tant donne que le volume et la 
qualite de la mousse dependent dans une large mesure, de la 
nature generale et des proprietes de la canne a sucre soumise 
a la fermentation. Ces agents peuvent etre utiles quand la 
duree du processus de fermentation est courte, de sorte qu* 
une seule addition d* agent antimousse suffit a abattre toute 
la mousse formee. Toutefois, dans des operations ou la 
qualite de la canne a sucre necessite des traitements plus 
longs ou lorsqu'il se forme des quantites excessives de mousse 
5 11 peut devenir necessaire de faire plusieurs additions ou 
d'ajouter des quantites excessives d' agent antimousse de 
sorte que 1 -utilisation d'un tel agent cause plusieurs diffi- 
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Les agents antimousse appliques avant que le mous- 
sage ne se produise donnent ggneralement de meilleurs resul- 
tats et peuvent etre manipules plus facilement. Toutefois, 
l'efficacite avec laquelle le moussage est maltris§ depend 
fortement des proprietes de la canne a sucre et, dans des 
cas partlculiers , de l'effet residuel d« inhibition de 1« agent 
utilise pour §viter le moussage et des diff icult§s qui en 
resultent . 

En outre, les conditions physico-chimiques que doit 
remplir un agent antimousse en general, sont une solubilite 
limit6e dans le liquide moussant, une faible tension super- 

30 flcielle et interf aciale, de faibles forces de cohesion dans 
les couches superf icielles", et une dispersion rapide et 
efficace dans le liquide avec le minimum d« agitation de 
maniere a amener 1' agent antimousse en contact intime avec 
la surface des bulles. 

35 pour 1* Industrie de la fermentation, un agent anti- 

mousse doit aussi posseder des caracteristiques tel qu'un 
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effet non toxique sur les microorganismes , la non-m£taboli- 
sation, 1" absence d* effet sur le transfert d'oxygene, 1 ' absence 
d'odeur et de gout, une grande activite a de faibles concen- 
trations, une action de longue duree et un bon rapport 
5 cout/efficacite. 

Si l'on veut adopter un proced£ chimique de maltrise 
de la mousse, le choix de produits est considerable et ils 
vont des silicones a des compositions traditionnelles a base 
d"huiles animales et v6g§tales brutes ou partiellement . 

10 oxyd§es et d' autres produits naturels. La difficulty fonda- 
mentale de choix entre ces produits est 1* absence de donnees 
comparatives. Etant donne qu'on ne comprend pas convenable- 
ment le raecanisme de 1 1 action antimousse, certains de ces 
produits ont §t§ £labores dans d' autres buts et par la suite, 

15 seulement, on a trouv§ qu'ils avaient des propri€t§s anti- 
mousse. Par suite, le fabricant peut foumir peu de donnees 
autres que la toxicite, les concentrations efficaces dans 
des conditions d#finies et des propri§t§s physico-chimiques 
choisies. - 

20 agents antimousse organiques ont de bonnes 

propri6t§s d • abattement de la mousse mais leur activity 
diminue graduellement au cours du traitement. Parmi les 
produits connus comme de bons agents antimousse, on peut 
mentionner un produit vendu sous la designation "Nalco 61-G- 

25 10" par Nalco Chemical Company, Oak Brook, Illinois (E.U.A.) 
Cet agent pr§sente de bonnes propriety d • abattement de 
mousse mais, outre le fait que son activity diminue graduel- 
lement au cours du traitement, son odeur de constituants 
d*huile minSrale et ses aspects graisseux sont ind§sirables 

30 et son utilisation permet dif f icilement de maintenir entife- 
rement propres les cuves, pompes et autres parties de l'§qui- 
pement . 

Jusqu^ci, on ne connaissait aucun produit qui 
puisse donner des r£sultats entidrement satisfaisants pour 
35 maltriser les mousses lourdes, compactes et volumineuses qui 
se forment pendant le processus de fermentation directe de 
la canne k sucre. On a obtenu une amelioration notable en 
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utilisant des agents antimousse silicones qui presentent 
des propriet£s physico-chimiques desirables. On obtient ces 
propri§t§s desirables en combinant un fragment hydrophobe 
et un fragment hydrophile mais certaines des difficulty 
susdites ne sont pas entiSrement sunnont§es . 

Le but de 1" invention est de fournir une composi- 
tion antimousse qui surmonte les difficultSs ci-dessus* Un 
autre but est de fournir une composition permettant de 
maltriser la mousse dans les procedes d'obtention d'alcool 
en partant de la canne a sucre, a savoir la fermentation 
directe et la fermentation de meiasse. 

L 1 invention concerne une composition antimousse 
comprenant essentlellement un polydimethylsiloxane, un com- 
pose de silice # un polyoxypropylene, un surfactif non 
ionique et un agent de dispersion. Plus preciseroent, on 
utilise cette composition pour maltriser la mousse dans des 
proc6d§s d'obtention d'alcool en partant de la canne a sucre. 

L* invention a pour objet une composition caracte- 
ris6e en ce qu'elle comprend essentlellement : 

(A) un polydimethylsiloxane liquide ayant une 
viscosite d'au moins 20 x 10~ 6 m 2 /s a 25°C, 

(B) une silice, 

(C) un polyoxypropylene ayant un poids moleculaire 
moyen d' environ 1000 a 6000, 

(D) un surfactif non ionique, et 

(E) ^ un agent de dispersion. 

L ' invention a aussi pour objet un procede d'obten- 
tion d'alcool en partant de la canne a sucre, consistant 
a faire f ermenter de la meiasse et caract§rise en ce que 
I'on ajoute, pour maltriser le moussage, la composition ci- 
dessus . 

L' invention a encore pour objet un procede de 
fermentation directe de la canne a sucre pour I'obtention 
d'alcool, caracterise en ce que I'on ajoute, pour maltriser 
le moussage, la composition ci-dessus. 

Si on le desire, la composition definie plus haut 
peut aussi contenir : 
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(F) une resine de siloxanes composee d 1 unites 

Si0 2 et d'unites (CH 3 ) 3 Si0 1 y 2 . 

Le constituant (A) est un polydimethylsiloxane 

5 liquide ayant vine viscosite d"au moins 20 x 10 * 6 n?/s a 25°C. 

Cette limite inferieure seroble etre critique mais la limite 

2 , 

sup^rieure peut varier largement, jusqu'a 1 m /s ou 
davantage. Toutefois, il est preferable que la viscosity 
soit de 20 x 10~ 6 a 2 x 10~ 3 m /s, a 25°C pour avoir les 

10 meilleurs resultats. Les groupes terminaux du polydimethyl- 
siloxane ne sont pas critiques mais il est preferable qu'il 
s'agisse de groupes trimethoxy ou hydroxyle. II est preferable , 
en outre, que la composition antimousse contienne 0,4042 S 
10,105 % en poids de (A). Les poly dime thy Is iloxanes liquides 

15 sont des produits bien connus disponibles dans le commerce 
£ partir de nombreuses sources. On peut les preparer par 
di verses techniques, par exemple per hydrolyse et ensuite 
condensation de dime thy ldihalogenosi lanes ou par craquage 
et ensuite condensation de dime thy Icy closi lanes. 

20 lie constituant (B) est une silice. II est prefe- 

rable qu'il soit choisi parmi une silice precipitee, un 
aerogel de silice, un xerogel de silice, une silice fumee, 
ou une silice traitee portant des groupes organosilyle a 
sa surface.. II est preferable que le constituant (B) soit 

25 une silice precipitee. Il est preferable encore que la 

composition antimousse contienne 0,0215 & 0,5375 % en poids 
du constituant (B) . Un aerogel de silice est seulement une 
sorte de silice utilisable dansla composition antimousse. 
En bref, on prepare de telles matiSres en depla^ant I'eau 

30 d f un hydrogel de . silice au moyen d'un liquide organique & 

bas point d 1 ebullition tel que I'alcool ethylique, en chauf- 
f ant £ 1 ' autoclave le gel traite , approximativement S la 
temperature critique du liquide organique, puis en degageant 
de 1" autoclave les vapeurs du liquide organique de mani&re 

35 S eviter une contraction excessive ou une desagregation de 
la silice. Les details de cette technique sont decrits dans 
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ia iitterature et des aerogels de siiice se trouvent dans 
le commerce. L f aerogel de siiice et d'autres silices que 
I'on peut utiliser sont bien connus et evidents pour l'homme 
de I'art. 

5 Le constituant (C) est un polyoxypropylene ayant 

un polds moleculaire inoyen d 1 environ 1000 a 6000, II est 
preferable encore que le constituant (C) soit choisi parmi 
les polyoxypropylenes ayant un poids moleculaire moyen d 1 en- 
viron 2000 et les melanges comprenant des polyoxypropylenes 

10 d'un poids moleculaire moyen d* environ 2000 au maximum et des 
polyoxypropylenes d'un poids moleculaire moyen d'environ 4000 
au minimum, le poids moleculaire moyen du melange etant de 
1500 a 4500. Une partie du polyoxypropylene peut Stre rempla- 
c6e par un copolymere polyoxypropylene/polyoxy ethylene. II 

15 est preferable encore que le constituant (C) soit une solu- 
tion du polyoxypropylene dans du xylene. II est optimal que 
la composition antimousse contienne 86,46 a 99,4584 % en 
poids du constituant (C) . Les polyoxypropylenes sont dispo- 
nibles dans le coranerce a partir de nombreuses sources et 

20 sont definis comme des polymeres d* unites /CH 2 CH (CH 3 )0/. Les 
polymeres peuvent porter des groupes terminaux methyle, 
ethyle, ou propyle. II ne semble pas que les groupes termi- 
naux soient critiques quant a 1* invent ion. On note toutefois, 
que les produits du commerce portent des groupes terminaux 

25 hydroxy le et 1'homme de l'art les appelle de fagon incorrecte 
"propyleneglycols" sans distinguer s f il s'agit de monols, 
de diols, de triols ou de polyols. 

Le constituant (D) est un surfactif non ionique. II 
est pref6rable que le surfactif non ionique soit choisi 

30 dans le groupe qui comprend les polyoxyethylene-octylphenols 
con tenant 10 unites oxyethylene, les ethers alkyligues de 
polyoxyethylene, les ethers d'alkyle et d'aryle, de polyoxy- 
propylene et les structures similaires des deux sortes 
d 1 §thers. II est preferable que le constituant (D) soit un 

35 polyoxyethylene-octylphenol con tenant 10 unites oxyethylene. 
II est preferable encore que la composition antimousse 
contienne 0,035 a 0,875 % en poids du constituant (D) . 
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Le constituant (E) est un agent de dispersion. Le 
r61e de celui-ci est de rendre compatibles entre eux les 
ingredients du systeme antimousse. Le constituant (E) peut 
consister essentiellement en (l) un produit donne par Xa 
5 reaction d'une proportion mineure, de preference environ 
25 % en poids d'une resine de siloxanes composee d'unites 
Si0 2 et d'unites (CH 3 ) 3 Si0 1/2 et une proportion majeure, 
de preference environ 75 % en poids, d'un copolymere oxyde 
de propylene/oxyde d« ethylene ayant un poids moleculaire 
10 moyen d' environ 6000 a 6500, 1' oxyde d' ethylene et 1 'oxyde 
de propylene etant presents a peu pres a parts egales, ou 
(2) un produit donne par la reaction d'une proportion 
mineure, de preference environ 36 % en poids, d'une resine 
de siloxanes composee d'unites Si0 2 et d'unites (CH 3 ) 3 SiO 
15 et d'une proportion majeure,- de preference environ 64 % 1/2 
en poids, de propyleneglycol. II est prSferable encore que 
la resine de siloxanes utilisee dans le constituant (E) 
presente un rapport entre unites Si0 2 et unites (CH 3 ) SiO 
compris entre 1:0,6 et It 1,2. II est specialement preferablS 
que le constituant (E) comprenne essentiellement 25 a 
33,33 % en poids du produit de reaction (1) et 66,67 3 75 % 
en poids du produit de reaction (2) . II est optimal que la 
composition antimousse contienne 0,0746 a 1,865 % en poids 
de constituant (E) . 

25 si on le desire, les compositions antimousse 

peuvent aussi contenir le constituant (F) qui est une resine 
de siloxanes composee d'unites SiO et d'unites (CH,),SiO 

II est pr§f§rable que ia resine de siloxanes pr§sente un 
rapport entre unites Si0 2 et unites <CH 3 ) 3 Si0 1/2 compris 
entre 1:0,6 et 1:1,2. II est optimal que la composition anti- 
mousse contienne 0,0063 a 0,1575 % en poids de constituant 
(F) . Cette r§sine de siloxanes est un produit commercial 
courant disponible i partir de di verses sources. On peut 
le preparer par cohydrolyse et condensation de (CH 3 ) 3 siCl 
et SiCl 4 ou en faisant reagir (CH 3 ) 3 Sid sur un sol acide 



20 



30 



35 



BNSDOC1D: <FR 



.250847 1A1_I_> 



2508471 

10 

de silice.Sa pr§paration est decrite en detail dans de 
• nombreux textes et on ne la d€crira done pas ici. 

La composition antimousse peut aussi contenir du 
xylene si on le desire* Toutefois, cela n'augmente pas. l'acti- 
5 vite antimousse de I'ensemble de la composition. 

Autant_que l^n sache actuellement , I'ordre dans 
lequel on melange les constituants n'est pas critique du 
moment que les proportions correctes sont pr£sentes. 

On peut difinir aussi la composition antimousse 
10 comme comprenant 75 a 99 % en poids du polyoxypropylSne et 
1 ^ 25 % en poids des constituants A, B, C, D, E et F, le 
constituant (A) §tant present 3 raison d 1 environ 35 § 45 % 
en poids, le constituant (B) a raison d f environ 0,5 a 5 % en 
poids , le constituant (C) a raison d f environ 40 a 50 % en 
15 poids, le constituant (D) a raison d' environ IS 5 % en 
poids, le constituant (E) & raison d f environ 2 & 6 % en 
poids , et le constituant (F) 2L raison d' environ 0 a 0,5 % en 
poids . 

La quantity effective de la composition que I'on 

20 utilise depend du syst^me particulier dans lequel il s'agit 
de maltriser la mousse et de la mesure dans laquelle l'uti- 
lisateur d€sire maltriser la mousse. Bien que la composition 
de 1* invention puisse servir a maltriser la mousse dans divers 
syst&mes risquant de mousser, elle est particuliereraent 

25 utile dans les proc§des d'obtention d'alcool en partant de 
la canne 3 sucre. On peut utiliser la composition de 1* in- 
vention aussi bien pour 61iminer la mousse que pour I'empecher. 

La composition antimousse de 1' invention a une 
faible tension super ficielle et interf aciale, elle exerce 

30 de faibles forces de cohesion sur les couches superf icielles 
et elle a d'autres prupri§tes physico-chimiques desirables 
dans les agents antimousse. Les substances se dispersent 
rapidement et efficacement et on realise un contact intime 
avec la couche superf icielle de bulles avec le minimum 

35 d 1 agitation. En outre, la composition de 1 1 invention convient 
sp§cialement a la fermentation de la canne 3 sucre ou de la 
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melasse car elle n'a aucun effet toxique sur les micro- 
organismes , sur le metabolisme ni sur le transfert d^xygene. 
En outre , elle n f a pas d'odeur ni de goflt indesirables et 
sa grande activite a de faibles concentrations se conserve 
5 longtemps de sorte qu'elle a un effet antimousse satisfai- 
sant qui, etant donne la grande activite residuelle, est 
en meme temps un effet d f Elimination de la mousse, c'est- 
a-^dire que non seulement la presence de la composition 
inhibe le moussage, mais qu'elle abat aussi toute mousse 

10 formee au cours de la fermentation* XI semble que le siloxane, 
constituent hydrophobe, assure la basse tension superfi~ 
cielle et 1 1 insolubility, tandis que la silice et le poly- 
oxypropylene assurent la bonne dispersibilite et le carac- 
tere hydrophile. 

15 Afin que I'homme de l'art puisse mieux comprendre 

comment on peut mettre en oeuvre 1-* invention, on donne les 
exemples non limitatifs suivants & titre d* illustration. 
Toutes les parties et les pourcentages s'entendent en poids 
et toutes les viscosit^s sont mesurees a 25 °C sauf indication 

20 contr.aire. 

Les compositions antimousse essayees dans les 
exemples suivants sont : 

la composition I qui comprend essentiellement, en 

poids : 

25 8,084 % du constituant (A), 

0,43 % du constituant (B) , 
89,168 % du constituant (C) , 

i 

0,70 % du constituant (D) , 
0,766 % du constituant (£) , 
30 0,0645 % du constituant (F) , et 

0,7875 %'de xylene, 
et la composition II qui comprend essentiellement, 

en poids r 

2,021 % du constituant (A) 
35 0,1075 % du constituant (B) , 

97,292 % du constituant (C) 
0,175 % du constituant (D) , 
0,16625 % du constituant (E) , 

BNSDOCID: <FR 2508471 A1_l„> 



2508471 



12 

0,016125 % du constituant (F) , et 
0,196875 % de xylene, 

-3 2 

le constituant (A) ayant une viscosit§ de 1 x 10 m /s 5 
5 25°C, le constituant (B) Etant une silice pr§cipit§e, le 

constituant (C) ayant un poids mol§culaire de 2000, le cons- 
tituant (D) §tant un polyoxy€thyl&ne-octylph§nol contenant 

10 unites oxy§thyl£ne, et le constituant (E) comprenant, en 
poids, 34,73 % du produit de reaction (1) et 65,27 % en 

10 poids du produit de reaction (2) . 

Dans les exemples suivants, la quantity d' agent 
antimousse relativement au volume de la cuve utilis^e est 
indiqu€ ainsi que la mesure Brix et les mesures de temperature . 
La lecture Brix est la concentration de sucre, en pourcen- 

15 tage en poids, selon l'Schelle Brix. L'Schelle Brix est 
une 6chelle d • ar 6om£tre pour solutions de sucre, gradu£e de 
telle sorte que la lecture est en degr6s. La valeur Brix 
2k une ten£>£rature sp§cifi€e repr^sente des pourcentages de 

sucre dans la solution* 
20 Dans les exemples suivants, les compositions I et 

11 qui sont propres, non nocives, non inflammables, ne 
laissent pas de r£sidu, minimisent 1 1 Evaporation de gaz 
carbonique et par suite, la perte d'alcool et sont utilis£es 
en moindres quantit§s que les agents antimousse classiques 

25 tels que le "Drew Ii-900" et le "Degani Antifoam 40ll w , sont 
appliqu§es avec succ&s dans la fermentation de la m§lasse 
et la fermentation directe de canne § sucre. Jusqu'ici, 
aucun agent antimousse classique ne pouvait abattre la mousse 
form§e dans la fermentation directe de canne h sucre, car 

30 la mousse £tait lourde, compacte et volumineuse. 
Exemple 1 

On essaie les compositions I et II comme agents 
antimousse dans une installation de fabrication d'alcool 
comportant 10 cuves d'uri volume de 200.000 litres chacune, 
35 produisant 110.000 litres d'alcool par jour et utilisant un 
m£lange de m§lasse et de canne ^ sucre. 
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Composition 


Quantite 


\blume de la cuve 


Brix 


Temperature 


I 


50 ml 


200*000 1 


11 


34°C 


II 


50 ml 


2000000 1 


10,2 


34°C 


II 


200 ml 


200.000 1 


8 


37°C 

* 


II 


400 ml 


60.000 1 


6,6 


32°C 


II 


200 ml 


200.000 1 


8 


30°C 



Alors que les produits "Drew L-900" et "Degani Antifoam 
40ll tt ne donnent pas de bons resultats, on obtient de bons 
r§sultats avec les compositions I et II. 
10 Exemple 2 

On utilise les compositions I et II dans une 
installation de fabrication d'alcool produisant 141.000 
d'alcool par jour dans 10 cuves d f un volume de 200.000 litres 
chacune, utilisant du jus de canne a sucre qui forme une 
15 mousse moderee* 

Composition Quantite Volume de la cuve Brix Temperature 
I 50 ml 200.000 1 8 34°C 

I 50 ml 200.000 1 6,6 32°C 

II 200 ml 200.000 1 7,2 33°C 
20 II 200 ml 200.000 1 8 34°C 

Exemple 3 

On essaie 1'efficacite de la composition I 
comme agent antiraousse dans une installation comprenant 
11 cuves de 225.000 litres chacune et utilisant la fermenta- 
25 tion directe pour la fabrication de 120.000 litres d'alcool 
par jour. 

Ccnposition Quantite Volume de la cuve Brix Temperature 
I 400 ml 225.000 1 4,8 37°C 

I 400 ml 225.000 1 5,6 38°C 

30 I 300 ml 225.000 1 8,8 37°C 

Jusqu'ici, on n'obtenait pas de bons resultats dans cette 

installation avec d/autres agents antimousse connus. 

Exemple 4 

Dans une installation comprenant 9 cuves d*un 
35 volume de 150.000 litres chacune pour la fabrication de 

100.000 litres d'alcool par jour par fermentation de melasse 
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on conduit les operations suivantes avec les compositions 
I et II. 

Composition Quantity V olune de la cuve Brix Ttenperature 

I 150 ml 150.000 1 7 33°C . 

I 150 ml 150.000 1 7,5 33°C 

II 200 ml 150.000 1 7 34°C 

200 ml 150.000 1 8 32°C 



Exemple 5 

Dans une installation de 11 cuves de 100.000 
10 litres chacune et 10 cuves de 150.000 litres chacune, produi- 
sant 150.000 litres d'alcool par jour par fermentation 
directe de canne a sucre, on obtient les resultats suivants 
avec les compositions I et II. 

Ocpposltion Quantity Voltane de la ewe Brix Temperature 
15 I 200 ml 100.000 1 6 f 8 34°C 

II "500 ml 100.000 1 7 f 5 35°C 

Cette installation utilisait pr€c€demment comme 
agents antimousse l'huile de coco sulfon^e et la vapeur sous 
pression. Habituellement, les compositions I et II donnent 
20 des resultats positifs. 
Exemple 6 

Dans une installation de 11 cuves d'un volume 
de 150.000 litres chacune, utilisant un m§lange de 90 % de 
jus de canne a sucre et 10 % de me*lasse pour fabriguer 
25 100.000 litres d'alcool par jour, on obtieht les resultats 
suivants en utilisant les compositions I et II. 
Ocmposition Quantity Volume de la cuve Brix Tgnr^rat^tre 

I 200 ml 150.000 1 3,5 33,5°C 

I 200 ml 150.000 1 2,4 33°C 

30 II 300 ml 150.000 1 3,8 33°C 

* 

Les compositions I et II ne laissent pas de residu tandis que 
le "Drew L-900" en laisse un. 
Exemple 7 

Dans une installation comprenant 8 cuves d'une 
35 capacit§ de 150.000 litres chacune et utilisant un melange de 
jus de canne a sucre et de melasse pour fabriquer 90.000 
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d'alcool par jour, on effectue les operations suivantes 
avec les compositions I et II. 

Composition Quantite Volume de la cuve Brix 'Itenpgrature 

I 250 ml 150.000 1 6,6 33°C . 

5 II 400 ml 150.000 1 6 33°C 

Le "Drew L-900 devait Stre utilis§ a . raison de 1,5 litre 
par cuve pour maitriser le moussage tandis que les composi- 
tions I et II peuvent y parvenir a raison de moins de 500 ml. 
Exemple 8 

10 Dans une installation de 11 cuves de 200.000 

litres chacune, produisant chacune 120.000 litres d'alcool 
par jour et utilisant du jus de canne a sucre pasteurise, on 
obtient les resultats suivants en utilisant les compositions 
I et II. 

15 Composition Quantite Volume de la cuve Brix Temperature 

I 900 ml 200.000 1 9 34°C 

I 900 ml 200.000 1 9,5 35°C 

I 850 ml 200.000 1 9 35°C 

II 2000 ml 200.000 1 8,5 35°C 
20 II 1900 ml 200.000 1 8 33°C 



Dims uns installation produisant 200.000 litres 
d*alcool par jour dans 16 cuves de .200.000 litres chacune par 
fermentation directe de canne & sucre, on obtient les resul- 
25 tats suivants en utilisant les compositions I et II. 

Ocnposition Quantite Volume de la cuve Brix Tecp§rature 

I 700 ml 200.000 1 7,6 36°C 

I 800 ml 200.000 1 8,0 36°C 

II " 500 ml 200.000 1 7,8 36°C 

30 II 575 ml 200.000 1 7,6 35°C 

* 

Les resultats positif s comprennent le fait que les composi- 
tions I et II sont plus propres, causent moins d 1 evaporation 
de C0 2 et sont plus ef f icaces , par comparaison avec les resul- 
tats obtenus avec le "Drew L-900". 

35 



in 
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Exemple 10 

Dans une installation coraprenant 11 cuves 
d'une capacity de 200.000 litres chacune, utilisant la 
fermentation directe de jus de canne a sucre pour produire 
100.000 litres d'alcool par jour, on obtient les r6sultats 
sulvants avec les compositions I et II. 

Composition QjantitS Vblume de la cuve Brix Temperature 

I 1000 ml 200.000 1 12 38°C 

II 500 ml 200.000 1 8 36°C 
Dans. 1" installation, on n'utilisait pas habituel lenient 
d' agents antimousse paxce qu 1 aucun des produits essayfis 
avant les compositions I et II n'avait donnS de r§sultats 
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REVINDICATIONS 



!• Composition caracterisee en ce qu'elle 



comprend essentiellement : 



(A) un polydimethylsiloxane liquide ayant 



5 



une viscosite d'au moins 20x10 m /s a 



25°C / 

(B) ute silice, 

(C) un polyoxypropylene ayant un poids mole- 



10 



culaire moyen d* environ 1000 I 6000, 
(D) un surfactif non ionique, et 



(E) un agent de dispersion. 

2. Proced§ d'obtention d'alcool en partant de 

la canne £ Sucre, consistant a faire fermenter de la m^lasse, 
caracteris§ en ce que l'on ajoute, pour maitriser le mous- 
15 sage une composition selon la revendication 1. 

3 . Proc^de de fermentation directe de la canne 
3. sucre pour I'obtention d'alcool, caracterise en ce que 
I'on ajoute, pour maitriser le moussage, une composition 
selon la revendication 1. 
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